Les Prémices



Crumble d’Escargot aux Champignons et Moût de Raisin


Ravioles d’Ecrevisses aux Pointes d’Asperges, Sauce Safranée
Les Six Huîtres Froides

Les Six Huîtres Chaudes sur lit de Poireaux et Sabayon au Champagne
Tartare de Saumon et Saint-Jacques au Citron Vert et Coco, Chantilly au Guacamole
Terrine de Lapin à la Lavande au Cœur de Foie Gras, Caramel de Balsamique
Salade P’tite Marche (Copeaux de Foie Gras, Gésiers Confits et Magrets Fumés, toast)
Foie Gras de Canard Maison (+ 5€) (Mi-cuit au porto blanc, confiture d’oignons et fruits secs, toast))

Vous pouvez l’accompagner d’un verre de vin blanc moelleux 5.50€
Terre – Mer

Filet de Bœuf (env 200g), Sauce Périgourdine (+ 5€)


Brochette de Rognon de Veau Grillé, Sauce Forestière, Gros Ravioles à la Truffe Bianchetto


Suprême de Pintade, Crème de Baileys, Purée de Cèleri aux Pépites de Betterave

Souris d’Agneau Braisé au Romarin, Purée de Pommes de Terre Aillée


Cœur de Rumsteck Grillé, Sauce Poivre ou Fromagère, Pomme Anna, Fagot de Légumes

Bourguignon de Noix de Joue de Porc aux Pennes

Filets de Rouget-barbet, Tombé de Fenouil frais et son Risotto
Tournedos de Lotte Lardé, Sauce Marchand de Vin, Mousseline de Patates Douces

Dos de Cabillaud en Ecailles de Chorizo et sa Ratatouille Provençale
Saint-Jacques Pochées à la Vodka, Charlotte d’Endives sur son disque de Polenta frit (+5€)
Nos viandes bovines sont d’origine UE
Les Gourmandises
Sélection du Fromager et son Mesclun au Raisin
Crème Brulée aux Fruits Rouges
Tarte Fine Crumble (servie tiède) aux Pommes et Mangue, Glace Vanille

Profiteroles au Nougat Glacé, Sauce Chocolat Chaud
Cœur Coulant au Chocolat, Crème Anglaise

Île Flottante, Crème Anglaise
Crêpe Soufflée à la Crème de Marron et son Cordon de Chocolat Chaud
 Glaces ou sorbets, choisir trois parfums

Coupe Glacée P’tite Marche
(Glace chocolat blanc, figue, coulis de vin rouge au miel, chantilly à la crème de cassis)
Café Gourmand du jour
Irish Coffee +3€


Menu gourmand à 29.80 € (hors supplément)

Une entrée + un plat + un dessert

Formule 26€ : un plat + une entrée ou un dessert
Tous les jours au choix dans la carte et suggestions du jour

Une entrée : 10.50€

Un plat : 17€

Un dessert ou une assiette de Fromage : 7.50€
Prix nets 01/2012
Les Sorbets Arrosés +2€


Colonel : Citron Vodka


Capitaine : Poire/poire


Sergent : Pomme/calva


Coupe Iceberg Mint/get





Les Parfums


Glaces : vanille,café,coco,chocolat,pistache,


              rhum/raisin,fraise,nougat


Sorbets :citron,poire,pomme,cassis,mangue,


              Passion,framboise




















